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Samantha

CATERING

SAMANTHA DE ESPANA CATERING surge de la pasién por la cocina y los viajes, conocer diferentes culturas y aprender de
todo lo que nos rodea de nuestra Chef Samantha Vallejo Nagera.

30 afios de EXPERIENCIA celebrando; desde cenas de 2pax a grandes convenciones de 5.000pax.
Cocina Internacional donde prima siempre la CALIDAD del producto y el buen hacer, con un toque de creatividad.

La PUESTA EN ESCENA cierra el circulo, poniendo en valor nuestra propuesta gastronémica.

Equipo comprometido formado por un departamento propio de RRHH. Joven, dindmico y comprometido.

Somos REFERENTE en el sector. Innovadores, creativos, actuales y marcamos la diferencia.

Somos CAMALEONICOS y nos adaptamos a cada cliente, a su tematica y a sus valores.

Son numerosas las escrituras que nos han permitido conocer la historia de LA DEHESA DE VALBUENO, trasladandose a los

frailes del monasterio Jeronimos de Lupiana, quienes en 1628 compraron el sefiorio jurisdiccional al rey.

En 1726, La Villa de Valbueno seria comprado a los Jerénimos y reconvertida en seforio por Don Tomas de Yriberri y
Goyeneche, caballero de Santiago y tesorero del rey, a quien el rey Don Felipe V le concederia en 1732 el titulo para él creado
de Marqués de Valbueno.

A mediados del Siglo XVIII, el Sefior - que residia en Madrid - cobraba un impuesto anual de 12 gallinas y la poblacién fue
disminuyendo, hasta que en el 1750 solo habia 30 vecinos.

En la ultima década de 1.900, la Casa Palacio fue reformada manteniendo su estructura inicial y manteniendo la historia de

tantos afnos presente, convirtiéndose en una finca de agricultura y ganaderia con mas de 400 afos de historia.

www.samanthacatering.com
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$Bamantha  DEHESA DE VALBUENO

CATERING

Llevaba mucho tiempo buscando una finca como la Dehesa.

Fue entrar, y jiflechazo a primera vistal!

Los prados de trigo, las lilas, los rosales del jardin... y todo estaba alli desde siempre! Y es que, al final, lo mejor es

poner en valor lo que ya tenemos.

Poder dar un coctel en un jardin del s.XVII es una maravilla;

y si hace malo, los salones de coctel con chimenea son perfectos.
El pinar tiene un encanto especial, y tan cerca de Madrid que casi parece increible...
Igualmente, si el tiempo no acompana, el aprisco principal es perfecto para boda en el interior: techos altos,

amplio y con una iluminacién perfecta.

Eso si, mi toque segoviano se lo di con unas puertas de anticuario que tenia desde hace tiempo y para las que

encontré el lugar perfecto!

;iUna auténtica boda en el campo!!

www.samanthacatering.com
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Samantha

Bienvenida
1
ACoctol NI,
() () *

Puesto de Bienvenida !
1
Los novios podran elegir entre: |

- Puesto de LIMONADA ' Sentado
- Puesto de MOJITOS :
- Puesto de CALDO |
- Puesto de REBUJITO Y FRIZZANTE SIN ALCOHOL "
1

Baile

oo o 1

Este servicio, incluye: Recena
= Puesto de madera 1
- Decoracion basica; salal, menaje, toldo y cartel !
- Llegada de los invitados !
1
1
INCLUIDO para bodas de mas de 200 adultos* :
Fin !

www.samanthacatering.com
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Samantha

Canapés frios

Bienvenida

(Elegir 6)

Gazpacho o salmorejo al mas puro estilo andaluz

Gildas de anchoa o de boquerdn acompanadas de patatas fritas artesanas

Steak tartar de vaca cortado a cuchillo sobre lamina crujiente

Langostinos en aguachile de manzana verde, boniato y huevas de lumpo Sentado
Foie, hojaldre caramelizado y mermelada de naranja amarga

Jamén BUENISIMO con picos de Jerez y cherrys

Crocante de roast beef con Dijon y encurtidos

Pan aleman, queso con manzana, chalota y arenque caramelizado con Baile
azucar de cafa

Ceviche fresco de corvina, sabor peruano Recena
Hojas de cogollo con queso Téte de Moine en clavel y vinagreta francesa

Hojas de cogollo con camardn frito, tajin y mayonesa picante

Tabla de quesos espafoles variados con uvas y pan (Idiazabal, Tetilla,

Manchego, Mahén y Cabrales)

Anguila ahumada sobre wonton crujiente, con toque de trufa y huevas de

trucha

} Fi
Tartar de salmén con aguacate n

CAZUELITA de carpaccio de presa ibérica, escabeche de vermut rojo,

crema de San Simén y avellanas

Coctel

Canapés calientes

(Elegir 6)

Sopa de cebolla con queso fundido

Mollete de papada ibérica, berros y mayonesa de sésamo negro
Mini montaditos de solomillo a la parrilla y mantequilla Café de Paris
Mini pastelas de ave, pasas, almendra y canela

Morcilla de Burgos a la plancha con huevito de codorniz

Buriuelo de bacalao con mayonesa de sriracha

Berlina de rabo de toro al curry rojo con crema agria y lima
Daditos de merluza frita con mayonesa citrica

Pulpo gratinado sobre crema de patata revolcona

Tartaleta crujiente con cremoso de patata y colmenillas en su jugo
Langostinos panko con salsa de romescu

Buriuelos de verdura especiados con salsa de yogurt y cilantro
Croquetas de centollo o croquetas de jamén

CAZUELITA de risotto a la trufa o milanesa

CAZUELITA de chipirones a la plancha con cebolla en dos texturas
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Coctel

Samantha

Bienvenida

Bebidas

Puestos de comida durante el coctel*

(Elegir 1) Vino blanco Marqués de Riscal Rueda Verdejo
» Puesto de Quesos espafoles variados con uvas y pan Sentado Vino tinto Riscal 1860
(Idiazabal, Tetilla con membrillo, Manchego, Mahon, Cabrales - - Mejora Vino Arienzo de Marqués de Riscal Crianza: 1€/pax
y Torta del Casar) - Mejora Vino Reserva de Marqués de Riscal: 2€/pax
* Puesto de Cata de Aceites Oliva Virgen Extra con Cava Juvé y Camps (cinta purpura Brut)
degustacion de panes, aceitunas alinadas caseras y gajos de - Mejora Champagne: consultar precio
manzana verde Baile Cerveza y cerveza sin alcohol
* Puesto de gildas Refrescos
Recena Red Bull
Incluye: Zumos variados
® Puesto de madera Agua y agua con gas

¢ Decoracién basica: salal, toldo, cartel y menaje
Barra libre primeras marcas durante las 8h de servicio

El cliente podra aportar, la bebida complementaria a

mayores que considere, siempre previo aviso al catering
Fin

INCLUIDO para bodas de mas de 180 adultos*




www.samanthacatering.com




Samantha

Primeros platos

(Elegir 1)

Frios

e Ajoblanco cremoso con cigalitas y tartar de tomate

¢ (Cigala con crema de esparrago blanco, puerro confitado y guisantes

¢ Bogavante con salmorejo, perlas de mozarella y albahaca (Extra 7
€/pax)

e Ensalada de bogavante con chutney frio de mango (Extra 7€/pax)

e Burrata alinada con crema helada de tomate, teja de focaccia y
cremoso de albahaca

¢ Puerros a la brasa con ricotta ahumada, vinagreta citrica de frutos

secos y pétalos frescos (Veggie)

Calientes

e Crema suave de boletus con medalléon de foie a la plancha

e Crema de calabaza asada, vieiras y aceite de jengibre

e Sopa de cebolla con tosta de pan artesano y queso gruyere

¢ Lentejas de Puy con trompetas de la muerte y medallén de foie a la
plancha

¢ |enteja pardina al curry con cilantro, lima y pipas de calabaza

Coctel

Baile

Fin

Bienvenida

Recena

Sentado - comida o cena

Bebidas

Vino blanco Marqués de Riscal Rueda Verdejo
Vino tinto Reserva Marqués de Riscal -

Cava Juvé y Camps (cinta purpura Brut)

- Mejora Champagne: consultar precio

Cerveza y cerveza sin alcohol

Refrescos

Red Bull

Zumos variados

Agua y agua con gas

Barra libre primeras marcas durante las 8h de servicio

El cliente podra aportar, la bebida complementaria a mayores

que considere, siempre previo aviso al catering
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Samantha

Segundos platos
(Elegir 1)
Pescados
el omo de lubina con crema fina de hinojo, puré de celeri y tallarines de judias verdes
el omo de bacalao confitado, pilpil de algas y tirabeques
eMerluza en salsa verde de kale, nabo y aceite de frutos secos
Carnes
*Medalldn de rabo de toro a baja temperatura, demi-glace y guarnicion Toledana
*Solomillo de vaca a la broche con jugo de carne, colmenillas y patatas a la crema
(Extra 3€/pax)
*Solomillo de vaca a la broche con jugo de carne, patatas panadera y esparragos
trigueros
el ingote con cordero deshuesado con puré de manzana, romero, lima y polvo de
torreznos (Emplatado)
ePularda asada, salsa de estragdn, manzana caramelizada y arroz salvaje

Opciones cambio de guarnicion: patatas a la crema, patatas baby salteadas, arroz

salteado, judias verdes, cebollitas glaseadas, puré de patata, ragout de setas.

Opciones cambio de salsa: Bordelesa, Perigueux, Oporto

Las alergias e indicaciones sobre menus especiales deberan ser comunicadas
al catering con antelacion para garantizar su correcta planificacion y servicio.
La comida se servird con pan rastico DEHESA DE VALBUENO

www.samanthacatering.com
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Recena
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Samantha Sentado - comida o cena

Bienvenida

Postres caseros elaborados en nuestro Coctel
obrador
(Elegir 1)

¢ Tarta de crujiente de chocolate Samantha de Espafia con
avellanas garrapifnadas
e Cremoso de limén con sopa de coco, lima y merengue de flores
e Pavlova con frutos rojos
e Tarta fina de manzana y canela con helado de vainilla®

¢ Bocadillo de chocolate, aceite de oliva, sal en escamas y pan

carasatu Balle
e Tarta arabe de obleas con crema diplomatica, frutos rojos y

almendras caramelizadas Recene
e Jugo de remolacha e hibisco, frambuesas, helado de coco y teja Bebidas sobremesa

Crujiente”  Caféy té servidos con mignardises

* "Solo en caso de que el espacio disponga de * Licores (Licor de manzana, melocoton, pacharan)
congelador e Combinados primeras marcas (Whisky, Ron, Vodka, Ginebra ...)
Existe la posibilidad de elegir 2 postres e intercalarlos sin coste
Fin

Buffet de prostres

Seleccion de 6 variedades: 10€ / pax

Seleccion de 10 variedades: 14€/ pax
www.samanthacatering.com
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Samantha

Bienvenida
Barra libre primeras marcas Coctel
Se iniciara desde el comienzo del servicio hasta la finalizacion de las 8h contratadas.
Una vez finalizadas, se cobrara a razén de
Minimo 180 adit Hasta 200 adit Hasta 200 adit Hasta 250 adit
Sentado
1%h 1.500€ 1.800€ 2.100€ 2.400€
2°h 1.300€ 1.500€ 1.700€ 2.100€
3%h 1.100€ 1.300€ 1.500€ 1.800€
¢ Ron Brugal, Habana 5 y Barcelo Recena

Whisky White Label, Ballantines y Johnnie Walker

Ginebra Beefeater, Oceanic Dry y Tanqueray
Vodka Absolut y Stolichnaya

Otras marcas: consultar precio
eSe tendra en cuenta el nimero de pax confirmados en la boda

*En bodas de mas de 300 pax consultar precio Fin

El cliente podra aportar la bebida complementaria a mayores que

considere, siempre previo aviso al catering

Las horas extras de barra libre deberan ser contratadas con anterioridad y
abonadas, al menos, las dos primeras.

En el caso de querer alargar la Barra Libre tras la finalizacion de las horas
contratadas solo se podra contratar hasta 1Th mas de servicio siempre que

el horario del espacio lo permita.



Samantha

Candy Bar

Seleccion de dulces de reposteria casera
Canapés: (Elegir 3) INCLUIDO

Chapatina de jamon ibérico con tomate

Empanada gallega de pollo, curry y manzana

Empanada gallega de zorza ibérica

Mini bagels de salmén ahumado con rdcula y crema de queso

Mini sandwiches de pan de miga variados

Otras opciones, consultar precio

Mini cheeseburger auténtica americana
Mini perritos con cebolla frita, kétchup y mostaza
Mini tortillitas de patata

Chistorra servida en pan de pueblo

En el caso de las bodas a mediodia, la recena NO sustituye una cena. Se

recomienda la contratacidon de un servicio extra para un nimero de personas

limitado, no necesariamente para el total de los invitados confirmados al

inicio del servicio

www.samanthacatering.com
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Samantha

Mena:

ePuesto de Bienvenida, 6 canapés frios, 6 canapés calientes, Puesto gastronémico con el céctel,
1 primer plato, 1 segundo plato, 1 postre

eBebidas coctel, Bebidas cena, Café y licores

eBarra libre durante 8h y Recena
Servicios:

eServicio de 8h a partir de la hora prevista para la llegada de los invitados

eServicio de camareros: uniforme elegido por los novios. Uniformes especiales consultar precio
El Catering de Samantha colabora en un proyecto donde camareros con diversidad
funcional trabajan con nosotros.
iSi quieres ayudarnos en este proyecto, puedes contar con ellos en tu evento!

eServicio de cocineros
Menaje y mobiliario: ver dossier adjunto

*Mobiliario coctel de bienvenida 5 mesas de 1 x 1 m de madera vista y 25 sillas trocadero
blancas y 4 conjuntos de palets 3 en el jardin y 1 en la terraza

*Menaje de comida y bebida: Samantha de Espana

*Vajilla y cristaleria Samantha de Espafna

*Mesas redondas de 10 pax o alargadas. La casa dispone de dos mesas vistas de madera para
el montaje de mesas. NUmero de mesas proporcionales al numero de asistentes, las mesas
extras se cobraran a parte.

*Manteleria y servilletas a elegir entre una amplia seleccion

*Sillas: Tiffany de madera con cojin

Servicios complemetarios

*Degustacion del menu: Se realizara una prueba de menu elegido por los novios gratuita
para 6 pax. Consiste en 7 canapés frios, 7 canapés calientes, 2 primeros, 2 segundos y 2
postres. Las fechas de las degustaciones seran marcadas por el catering y siempre tendran
lugar de lunes a viernes.

*Prueba de degustacion del menu elegido por los Clientes. Estimado en 4h

eAsesoramiento para el montaje de mesa. Estimado en 2h

eAsesoramiento con proveedores de servicios adicionales. Estimado en 2h

sV/isitas adicionales a la finca. Estimadas en 2 visitas

*Revision Asesoramiento gastronémico. Estimado en 2h

Estos servicios complementarios estan incluidos en el precio
NOTA: Para aquellos casos en que los servicios complementarios requieran una dedicacion

superior, el coste se encuentra sefialado en el Anexo |.

Papeleria:

eMinuta a elegir entre nuestra seleccidn, con logo de Samantha Catering. (Los novios pueden
aportar el arte final)

eNumeros de mesa y sitting plan (segun disponibilidad del material propio de Samantha

Catering)
Infraestructura

*En caso de que el lugar de la celebracion no disponga de la infraestructura necesaria para

dar el servicio los gastos correran a cargo de los novios

Transporte

+ Transporte de mercancia, montaje, desplazamiento del personal, recogida. (Hasta

Cabanillas, Guadalajara)



¢Samantha

Otros servicios:

e Decoracion de las mesas
¢ Illuminacion interior o exterior diferente a la instalada

e Guirnalda de luces: 400€

e Velas: consultar precio
e Servicio de DJ y sonorizacion
e MenuUs para personal externo (foto, video, dj, etc...): consultar precio
e Servicio del catering en Fundacion Villa de Pedraza consultar precios
e IVA10%

www.samanthacatering.com




Samantha

Puestos gastronémicos:

eCortador de jamon de bellota 100% ibérico (existe la posibilidad de que el jamdn lo aporte
el cliente)

*Puestos de cocina en directo (Tortillas...)

*Puestos tematicos (ceviches, mejicano, etc...)

eBuffet de Postres (6 o 10 variedades)

Bebidas especiales:

eChampagne

eBotellas premium para la barra libre

eTequila, Jagger, etc...

*En caso de que el cliente aporte vinos para toda la boda (blanco y tinto): -3€/pax
*En caso de que el cliente aporte vino tinto para toda la boda : -1,5€/pax

*En caso de que el cliente aporte cava o champagne para toda la boda : -1,5€/pax

En caso de que el cliente aporte cualquier bebida: no tiene coste el servicio

Otros:

*CEREMONIA CIVIL EN LA FINCA

*E| coste de este Servicio es de 500€ cada 100 pax incluyendo:

eMesa de altar y asientos para novios

*50 sillas de tijera de madera para invitados ( otros mobiliarios consultar precio)

*No incluye moqueta. (Consultar suplemento)

www.samanthacatering.com
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Proveedores recomendados

Flores:

e Aquilea Flores: Maria Barreiros / 609 015 538/ info@aquileaflores.com

e Elena Suarez & Co : Elena Suarez / 910 135 148 / bodas@elenasuarezandco.es

* Floreale: Antonio / 653 815 720 / antonio@floreale.es

¢ Inés Urquijo: Teresa Fernandez / 606 654 915 / iurquijo.tallerdeflores@gmail.com

e Francesca Latanzzi / 610 546 939 / ciao@francescalattanzi.es
e Taller de Lucia / 91 293 40 26 / info@eltallerdelucia.es

Autobuses:

e Antolin Bus: Rosa Antolin / 656 808 089/ info@antolinbus.com

e Esteban Rivas: Rosa Coso /91 693 77 11 / rcoso@estebanrivas.es

Iluminacién y sonido:

. Eventmedia: Chema Jiménez/ 671 757 560 / chema@eventmedia.es

Fotografia y video:

e (Cecilia Bayonas: 629 135 555 / ceciliabayonas@mac.com
e MIW: Andrea Sanz: 617 694 423 / neasgv@gmail.com
e Liven PH: Enri / 630 930 200 / info@livenph.com

Fotomaton:

¢ Risbox Fotomatones: Candela Romero / 687 900 301 / candela@risbox.com
e (Codigo: #DEHESADEVALBUENO
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Condiciones generales

COTIZACION:
(minimo de 180 adultos)
El nimero de invitados se facturara de acuerdo con los siguientes

tramos:

Del invitado 1 al 200: 190€/ pax
Del invitado 201 en adelante: 180€/pax

En caso de ser un numero inferior a 180 adultos, consultar precio

www.samanthacatering.com
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DEHESA DE VALBUENO

Nombre:
Fecha:
Teléfono:
Email:

Ref:

*Estos precios NO incluyen IVA.

eEste presupuesto no tiene caracter contractual (es informativo)

eEste presupuesto tiene una validez de 30 dias desde su recepcion.

¢|_a aceptacion de este dependera de la disponibilidad del equipo de cocina 'y
personal de servicio en el momento de la confirmacion por parte del cliente.

*E| presupuesto en ningun caso se considerara aceptado por el mero hecho del
envio del mismo.

*No se considera aceptado un presupuesto, ni reservada la fecha hasta no haber
sido abonada la reserva y haberse firmado el contrato de servicios
correspondiente.

*Para el resto de las condiciones, ver borrador del contrato de servicios.

*PAGO SENAL: Se cobraran 5.000€ + 10% de IVA como reserva de la fecha
de la boda.

eEste presupuesto tendra una validez de 30 dias desde su recepcion



Samantha

Garantias y rsc

En nuestro catering Samantha de Espana apostamos por la excelencia, la sostenibilidad y la innovacién en cada evento.

Por eso, nos enorgullece haber obtenido dos sellos de calidad, un reconocimiento a nuestro esfuerzo por ofrecer un servicio
responsable y de alto nivel.

Seleccionamos cuidadosamente nuestros ingredientes, trabajamos con proveedores sostenibles y optimizamos nuestros procesos para
reducir el impacto ambiental. Creemos en un catering que no solo deleita, sino que también respeta el entorno.

Seguiremos trabajando con la misma pasion para garantizar experiencias unicas y responsables. Porque cada evento es una

oportunidad para marcar la diferencia.

safe
tourism

cerufiea
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